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2018 中国高校 結　果

63キロ級 第３位　福井　綾乃（１年：河北中出身）

柔道部　女子

棒高跳 第１位　前田　直樹（３年：大栄中出身）
 ４ｍ90
やり投げ 第１位　谷尾　俊樹（３年：気高中出身）

陸上部　男子

棒高跳 第５位　杉山　和奏（３年：香住一中出身）
 ３ｍ00
ハンマー投 第７位　福山　愛羅（２年：北溟中出身）

陸上部　女子

インターハイ出場者

66キロ級 岸本　悠希（２年：上郡中出身）

団体
48キロ級 山田　楓花（２年：河北中出身）
52キロ級 山田さくら（３年：河北中出身）
63キロ級 福井　綾乃（１年：河北中出身）
78キロ級 森田　百世（２年：長田中出身）

柔道部　男子

柔道部　女子

棒高跳 前田　直樹（３年：大栄中出身）
やり投 谷尾　俊樹（３年：気高中出身）

中江　晴陽（３年：久米中出身）

陸上部　男子

自転車競技　男子

2018 県総体　結　果

棒高跳び 優勝：前田　直樹（３年） ４ｍ81
 
 ３位：中野　龍聖（３年）
 ６位：中村　雄大（１年）
走り幅跳び 優勝：前田　直樹（３年） ６ｍ78
 ５位：今西　弘汰（２年）
三段跳び 優勝：前田　直樹（３年） 13ｍ82
 ２位：今西　弘汰（２年） 13ｍ69
やり投げ 優勝：谷尾　俊樹（３年） 61ｍ61
フィールド総合　　１位
学校対抗得点総合：５位

ハンマー投げ 優勝：福山　愛羅（２年） 45ｍ01
 
 ４位：樋口　美咲（１年）
やり投げ ６位：松田ひなた（２年）
棒高跳び 優勝：杉山　和奏（３年） ２ｍ90
 
フィールド総合　　３位

　

スプリント ２位：中江　晴陽（３年）
ケイリン 優勝：中江　晴陽（３年） 13秒15

陸上部　男子

大会新

陸上部　女子

大会新

大会新

自転車競技　男子

ケイリン ５位：西條　玲緒（２年）
4000ｍ速度競争 ２位：西條　玲緒（２年）
 ６位：中江　晴陽（３年）
ポイントレース 優勝：中江　晴陽（３年） 46点
1000ｍタイムトライアル２、３年
 ２位：中江　晴陽（３年） １分12秒631
 ３位：西條　玲緒（２年） １分14秒019
3000ｍ個人追い抜き 優勝：西條　玲緒（２年） ３分48秒590
 ３位：中江　晴陽（３年） ３分52秒778
スクラッチ（８キロ） ６位：中江　晴陽（３年）
45キロ ２位：中江　晴陽（３年）
 １時間19分15秒

チームスプリント ３位：倉北・倉総産 58秒528
スプリント ３位：西田　千夏（２年）
ケイリン ４位：西田　千夏（２年）
500ｍタイムトライアル
 ５位：西田　千夏（２年）
2000ｍ個人追い抜き ４位：西田　千夏（２年）
スクラッチ（６キロ） ３位：西田　千夏（２年）

団体 準優勝
60キロ級 ３位：小坂　遼馬（１年）
　　　　　　ベスト８：浅井　　諒（３年）

自転車競技　女子

柔道部　男子

60キロ級　ベスト８：竹歳　佳生（２年）
66キロ級 優勝：岸本　悠希（２年）
73キロ級 ２位：大村　　嵐（３年）
90キロ級 ３位：佐々木勇人（３年）

団体 優勝
48キロ級 優勝：山田　楓花（２年）
 ２位：池渕　未奈（１年）
52キロ級 優勝：山田さくら（３年）
63キロ級 優勝：福井　綾乃（１年）
78キロ級 優勝：森田　百世（２年）

団体　　　ベスト８　

ベスト８

決勝　　　対鳥取城北　54－71　準優勝

２位　　　倉北・倉総産・鳥取西合同チーム

柔道部　女子

卓球部　女子

バスケット部　男子

バスケット部　女子

ラグビー部
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コース・学科紹介

　調理科では、普通科目と調理科目を履修し、高校卒業と同時に国家
試験免除で調理師の免許を取得することができます。１年次では調理
の基礎を学び、徐々にステップアップし、３年次には和洋中の料理を
総合的にマスターします。またパティシエにも挑戦できるようスイー
ツの技術も学ぶことができます。地域と連携して高校生レストランに
も取り組みます。

今回の特集は『調理科』です。

7/8（日）・11/23（金）・12/2（日）

7/28（土）
下記の日程で学校説明会を開催します。

受付＝９：30～、説明・質疑応答＝10：00～11：30

倉吉北高学校説明会開催 オープンスクール
●受　　付▶８：30～９：00
●学校紹介
●講　　座
●学校説明会（保護者）

●昼　　食▶ 昼食は調理科特製の
カレーライスを準備
しています。

●部活動体験

包丁を握ったことがなくても大丈夫！
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料理する
って楽し

い!!

料料料料料料料料理する料理する料料

「調理クラブ」による高校生レストランを
２カ月に１回オープンしています。部員で
メニューを考え配膳から調理まで行います。

高校生
レストラン
紹介


